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Le Château Lynch-Moussas, une histoire de famille depuis 100 ans.
Grand Cru Classé AOC Pauillac en 1855, le Château Lynch-Moussas, acquis par Jean Castéja en 1919, compte parmi les fleurons de la famille depuis un siècle. Transmis par Jean à son fils Émile, et par celui-ci à sa fille Chantal et son fils Philippe, chaque génération de Castéja a eu à cœur de respecter, développer, moderniser et bonifier ce Grand Cru d’Excellence.
En savoir plus sur le Château et son équipe
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Un vignoble d’exception dans un terroir mondialement reconnu.
Le vignoble du Château Lynch-Moussas s’étend sur un terroir de 62 hectares dans les appellations Pauillac et Haut-Médoc. Planté à 75 % cabernet sauvignon et 25 % merlot, il fait l’objet depuis 100 ans de soins qui lui permettent de briller parmi les plus grands Pauillac.
Plus d’information sur le terroir et le vignoble de Lynch-Moussas






  Un savoir-faire :
 de la culture de la vigne à la mise en bouteille. 
Travail de la terre et de la vigne, vinification, élevage et conditionnement, à toutes les étapes, nos équipes œuvrent avec compétences et passion dans le respect du terroir et de l’environnement.
  Découvrir les techniques d'élaboration des vins du Château 
















Une équipe aux profils variés et expérimentés. 
Managée par Philippe Castéja, l’équipe du Château se compose d’une vingtaine de collaborateurs aux compétences complémentaires répartis entre les vignes à Pauillac et les bureaux à Bordeaux.
 En savoir plus sur notre équipe
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Deux vins
 aux caractéristiques
 propres.
Afin d’exprimer au mieux la richesse de son terroir, à côté de son Grand Vin le Château Lynch-Moussas, Pauillac Grand Cru Classé en 1855, Émile et Philippe Castéja ont créé en 2001, en appellation Haut-Médoc, un second vin, Les Hauts de Lynch-Moussas, élaboré avec les plus jeunes vignes situées sur la butte dominant le Château.
Retrouvez les principaux millésimes de nos vins et leurs caractéristiques






Actualités
  Voir toutes les actualités 
	  
	16 juillet 2023


  Les Estivales de Musique en Médoc 2023 
Retour sur Les Estivales de Musique en Médoc au Château Lynch-Moussas Le Château Lynch-Moussas accueillit Les Estivales de Musique en Médoc pour l’édition 2023. Le ténor Yu Shao (…)

 Lire La Suite



	  
	5 juin 2023


  [Primeurs] Château Lynch-Moussas 2022, 5ème Grand Cru Classé 
Nous sommes heureux de vous présenter le millésime 2022 de Château Lynch-Moussas. 2022 est un millésime exceptionnel à plusieurs titres : Climat exceptionnel, couleur très profonde, forte intensité (…)

 Lire La Suite
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Mentions Légales
 Contact





En poursuivant votre navigation, vous acceptez l'utilisation des cookies pour nous permettre d'améliorer votre expérience utilisateur. En savoir +.

 J'accepte
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	  Résumé de la politique de confidentialité
	  Cookies strictement nécessaires
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 Résumé de la politique de confidentialitéCe site utilise des cookies afin que nous puissions vous fournir la meilleure expérience utilisateur possible. Les informations sur les cookies sont stockées dans votre navigateur et remplissent des fonctions telles que vous reconnaître lorsque vous revenez sur notre site Web et aider notre équipe à comprendre les sections du site que vous trouvez les plus intéressantes et utiles.


 Cookies strictement nécessairesCette option doit être activée à tout moment afin que nous puissions enregistrer vos préférences pour les réglages de cookie.
 désactiver    


Si vous désactivez ce cookie, nous ne pourrons pas enregistrer vos préférences. Cela signifie que chaque fois que vous visitez ce site, vous devrez activer ou désactiver à nouveau les cookies.
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